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Barista Schulung für Kaffeeliebhaber

In lockerer Atmosphäre vermitteln wir Informationen über die Herkunft des 
Espressokaffees und Tricks und Kniffe im Umgang mit Mühle, Maschine 
und Kaffee.
Ziel ist es, nicht die Barista - Weltmeisterschaft zu gewinnen, sondern den 
Espresso & Cappuccino nach ihrem eigenen Geschmack zubereiten zu 
können.
Durch Beantwortung technischer Fragen möchten wir Ihnen die Sicherheit 
im Umgang mit Ihrer eigenen Kaffeeausstattung zuhause vermitteln.

Kaffee     •   von der Kaffeekirsche zur gerösteten Bohne
Technik   •   von Kaffeekannen bis Pressostaten
	       Einstellungen an Mühle und Maschine
Barista    •   Espresso, Cappuccino, Latte-Art Basis-Wissen

Kursdauer: 3 Std.
Kosten: pro Person 50,- inkl. MwSt.

Gerne können Sie auch Ihre Maschine und Mühle zur Schulung mitbringen 
und mit uns gemeinsam am eigenen Gerät lernen.


